HEMA

1. PRODUCTNAAM / PRODUCTNAME
NL CUPCAKE BAKMIX MET FUNFETTI
EN CUPCAKE BAKING MIX FUNFETTI
FR CUPCAKE BAKING MIX FUNFETTI
DE CUPCAKE BAKING MIX FUNFETTI
ES CUPCAKE BAKING MIX FUNFETTI

3. WETTELIJKE INFORMATIE / LEGAL INFORMATION

NL CUPCAKEMIX MET DECORATIE Ingrediénten: suiker, TARWEBLOEM,
rijstebloem, palmvet, WEIPOEDER (MELK), rijsmiddelen E341 E450 E500, zout,
natuurlijk aroma, MAGERE MELKPOEDER, verdikkingsmiddelen E413 E466,
emulgatoren E472a E472b, glucosestroop, kleurstoffen E100 E120 E160a E163,
meelverbeteraar E300, TARWEMOUTMEEL, enzym. Bevat mogelijk ROGGE, GERST,
HAVER, SPELT, KHORASANTARWE, EI, SOJA, NOTEN, SESAMZAAD, LUPINE.
Voedingswaarde per 100g: energie 1570 kJ 370 kcal, vet 1.4g/waarvan verzadigd vet 0.7g,
koolhydraten 83.2g/waarvan suikers 54.0g, voedingsvezel 1.9g, eiwit 5.2g, zout 0.71g. Droog
en bij een gematigde temperatuur bewaren. Ten minste houdbaar tot: zie verpakking.

Per/pour/per/pro/por Per/pour/per/pro/por

100g 100g
Voedingswaarde/valenr onberei'd prroduct/produit bereid .
nutritive/nutritional non préparé/not product/produit
value/Nidhrwerte/valor nutritivo prepared product/nicht |préparé/prepared
zubereitetes product/ zubereitetes
Produkt/producto no Produkt/ producto
preparado: preparado
energic / énergie / energy / Energie /576 11/ 370 keal 1755 kJ / 421 keal
valor energético
vetten / graisses / fat / Fett / grasas l.4¢g 20.7¢g
waarvan verzadigde vetzuren / dont
acides gras saturés / of which saturates / 0.7¢ 12.8¢

davon gesittigte Fettsduren / de las
cuales acidos grasos saturados

koolhydraten / glucides / carbohydrates /

Kohlenhydrate / hidratos de carbono 83.2¢ >1.68
waarvan suikers / dont sucres / of which

sugars / davon Zucker / de los cuales 54.0g 33.6g
azucares

vezels / fibres alimentgires / ﬁbre/ 1.9 120
Ballaststoffe / fibra alimentaria

eiwitten / protéines / protein / Eiweil} / 520 6.0g

proteinas
zout / sel / salt / Salz / sal 0.71g 0.52g




FR PREPARATION POUR CUPCAKES DECORES Ingrédients: sucre, FARINE FLEUR
DE BLE, farine de riz, graisse de palme, LACTOSERUM EN POUDRE (LAIT), poudres
a lever E341 E450 E500, sel, arome naturel, POUDRE DE LAIT ECREME, €paississants
E413 E466, émulsifiants E472a E472b, sirop de glucose, colorants E100 E120 E160a E163,
agent de traitement de la farine E300, FARINE DE MALT DE BLE, enzyme. Peut contenir:
SEIGLE, ORGE, AVOINE, EPEAUTRE, BLE DE KHORASAN, (EUF, SOJA,
FRUITS A COQUE, GRAINES DE SESAME, LUPIN. Valeur nutritionnelle pour
100g: énergie 1570 kJ 370 kcal, graisses 1.4g/dont acides gras saturés 0.7g, glucides
83.2g/dont sucres 54.0g, fibres alimentaires 1.9g, protéines 5.2g, sel 0.71g. A conserver au
sec et a I’abri de la chaleur. A consommer de préférence avant le: voir emballage.

EN CUPCAKE MIX WITH DECORATION Ingredients: sugar, WHEAT flour, rice flour,
palm fat, WHEY powder (MILK), raising agents E341 E450 E500, salt, natural flavouring,
dried skimmed MILK, thickeners E413 E466, emulsifiers E472a E472b, glucose syrup,
colours E100 E120 E160a E163, flour treatment agent E300, malted WHEAT flour, enzyme.
May contain: RYE, BARLEY, OATS, SPELT, KHORASAN WHEAT, EGG, SOYA,
NUTS, SESAME SEED, LUPIN. Nutritional value per 100g: energy 1570 kJ 370 kcal, fat
1.4g/of which saturates 0.7g, carbohydrates 83.2g/of which sugars 54.0g, fibre 1.9g, protein
5.2g, salt 0.71g. Keep in a cool, dry place. Best before: see packaging.

DE BACKMISCHUNG FUR CUPCAKES MIT DEKORATION Zutaten: Zucker,
WEIZENMEHL, Reismehl, Palmfett, MOLKEPULVER (MILCH), Backtriebmittel E341
E450 E500, Salz, natiirliches Aroma, MAGERMILCHPULVER, Verdickungsmittel E413
E466, Emulgatoren E472a E472b, Glucosesirup, Farbstoffe E100 E120 E160a E163,
Mehlbehandlungsmittel E300, WEIZENMALZMEHL, Enzym. Enthilt moglicherweise
ROGGEN, GERSTE, HAFER, DINKEL, KHORASAN-WEIZEN, EI, SOJA,
SCHALENFRUCHTE, SESAMSAMEN, LUPINEN. Niihrwerte pro 100g: Energic 1570
kJ 370 kcal, Fett 1.4g/davon gesittigte Fettsduren 0.7g, Kohlenhydrate 83.2g/davon Zucker
54.0g, Ballaststoffe 1.9¢g, Eiweil} 5.2g, Salz 0.71g. Kiihl und trocken lagern. Mindestens
haltbar bis: siche Verpackung.

ES PREPARADO PARA CUPCAKES CON DECORACION Ingredientes: aziicar,
HARINA DE TRIGO, harina de arroz, grasa de palma, SUERO LACTEO EN POLVO
(LECHE), gasificantes E341 E450 E500, sal, aroma natural, LECHE DESNATADA EN
POLVO, espesantes E413 E466, emulgentes E472a E472b, jarabe de glucosa, colorantes
E100 E120 E160a E163, agente de tratamiento de la harina E300, HARINA DE MALTA
DE TRIGO, enzima. Puede contener CENTENO, CEBADA, AVENA, ESPELTA,
TRIGO KHORASAN, HUEVO, SOJA, FRUTOS DE CASCARA, SEMILLAS DE
SESAMO, ALTRAMUCES. Valor nutritivo por 100g: valor energético 1570 kJ 370 kcal,
grasas 1.4g/de las cuales acidos grasos saturados 0.7g, hidratos de carbono

83.2g/de los cuales azucares 54.0g, fibra alimentaria 1.9g, proteinas 5.2g, sal 0.71g. Guardar
en un lugar fresco y seco. Consumir preferentemente antes del: ver envase.

280g (1x250g e + 1x30g)

Bereidingswijze:

Oven: 150 graden Celsius, 25 minuten, Funfetti Cupcakes 9 stuks Ingrediénten Inhoud
verpakking: 250 gram mix voor cupcakes 9 stuks cupcake caisses 1 cupje (30g) confetti mix
Zelf toevoegen: 100 gram boter (op kamertemperatuur) 2 eieren (M) (op kamertemperatuur)
30 ml water Benodigdheden: Weegschaal Mengkom (Hand)mixer 2 lepels Optioneel:



cupcake bakvorm Bereidingswijze Stap 1: Verwarm de elektrische oven voor op 150°C
(heteluchtoven 140°C). Stap 2: Roer de boter tot deze glad is. Voeg de mix voor cupcakes, de
eieren en het water toe. Mix het geheel 2 minuten tot een glad beslag. Spatel % van de
confetti mix door het beslag. Verdeel met de lepels het beslag over de 9 caisses (+ 50 gram
beslag per vormpje). Strooi de overgebleven confetti mix bovenop het beslag . Stap 3: Bak de
cupcakes 10 minuten op 150°C. Verhoog daarna de temperatuur van de elektrische oven tot
180°C (heteluchtoven 170°C) en bak nog circa 15 minuten. Laat de cupcakes goed afkoelen.
Tip: Voor het mooiste resultaat plaats je de caisses in een cupcake bakvorm voordat ze
gevuld worden met het beslag.

Heteluchtoven: 140 graden Celsius, 25 minuten, Funfetti Cupcakes 9 stuks Ingrediénten
Inhoud verpakking: 250 gram mix voor cupcakes 9 stuks cupcake caisses 1 cupje confetti mix
Zelf toevoegen: 100 gram boter (op kamertemperatuur) 2 eieren (M) (op kamertemperatuur)
30 ml water Benodigdheden: Weegschaal Mengkom (Hand)mixer 2 lepels Optioneel:
cupcake bakvorm Bereidingswijze Stap 1: Verwarm de elektrische oven voor op 150°C
(heteluchtoven 140°C). Stap 2: Roer de boter tot deze glad is. Voeg de mix voor cupcakes, de
eieren en het water toe. Mix het geheel 2 minuten tot een glad beslag. Spatel % van de
confetti mix door het beslag. Verdeel met de lepels het beslag over de 9 caisses (= 50 gram
beslag per vormpje). Strooi de overgebleven confetti mix bovenop het beslag . Stap 3: Bak de
cupcakes 10 minuten op 150°C. Verhoog daarna de temperatuur van de elektrische oven tot
180°C (heteluchtoven 170°C) en bak nog circa 15 minuten. Laat de cupcakes goed afkoelen.
Tip: Voor het mooiste resultaat plaats je de caisses in een cupcake bakvorm voordat ze
gevuld worden met het beslag.

6. OVERIGE INFORMATIE

Postcode

Artikelnummer: 10250054

Barcode:

HEMA B.V. POSTBUS 37110, 1030 AC AMSTERDAM NL.
WWW.HEMA.NL

MADE IN BELGIUM AND GERMANY, PREPACKED IN BELGIUM AND THE
NETHERLANDS, WITH SUGAR FROM EU SOURCE



