
HEMA

1. PRODUCTNAAM / PRODUCTNAME
NL COOKIE DOUGH BAKMIX
EN COOKIE DOUGH BAKING MIX
FR COOKIE DOUGH BAKING MIX
DE COOKIE DOUGH BAKING MIX
ES COOKIE DOUGH BAKING MIX

3. WETTELIJKE INFORMATIE / LEGAL INFORMATION

NL MIX VOOR COOKIE DOUGH MET 2 SOORTEN SUIKERDECORATIE 
Ingrediënten: voorverstijfselde TARWEBLOEM, suiker, aardappelzetmeel, 
invertsuikerstroop, cacaoboter*, rijstebloem, TARWEBLOEM, magere cacaopoeder*, 
glucosestroop, raapzaadvet geheel gehard, VOLLE MELKPOEDER, 
SCHARRELEIPOEDER, gejodeerd zout, natuurlijk aroma, TARWEMOUT, zout, 
glansmiddelen E414 E553b E904, kleurende concentraten (radijs, citroen, zwarte bes, 
saffloer, algen, zoete aardappel), emulgator E472c. *Rainforest Alliance Certified. Find 
out more at ra.org. Bevat mogelijk ROGGE, GERST, HAVER, SOJA, SELDERIJ. 
Voedingswaarde per 100g: energie 1075 kJ 254 kcal, vet 1.3g/waarvan verzadigd vet 
0.7g, koolhydraten 55.7g/waarvan suikers 51.9g, voedingsvezel 1.5g, eiwit 4.0g, zout 
0.10g. Droog en bij een gematigde temperatuur bewaren. Ten minste houdbaar tot: zie 
verpakking.

Voedingswaarde/valeur 
nutritive/nutritional 
value/Nährwerte/valor nutritivo

Per/pour/per/pro/por 
100g
onbereid 
product/produit non 
préparé/not prepared 
product/nicht 
zubereitetes 
Produkt/producto no 
preparado:

Per/pour/per/pro/por 
100g
bereid product/produit
préparé/prepared 
product/ zubereitetes 
Produkt/ producto 
preparado:

energie / énergie / energy / Energie / 
valor energético 1075 kJ / 254 kcal 2282 kJ / 548 kcal

vetten / graisses / fat / Fett / grasas 1.3g 30.3g
waarvan verzadigde vetzuren / dont 
acides gras saturés / of which saturates 
/ davon gesättigte Fettsäuren / de las 
cuales ácidos grasos saturados

0.7g

19.6g

koolhydraten / glucides / carbohydrates 
/ Kohlenhydrate / hidratos de carbono 55.7g 92.8g

waarvan suikers / dont sucres / of 
which sugars / davon Zucker / de los 
cuales azúcares

51.9g
58.5g

vezels / fibres alimentaires / fibre / 
Ballaststoffe / fibra alimentaria 1.5g 1.7g

eiwitten / protéines / protein / Eiweiß / 
proteínas 4.0g 4.7g



zout / sel / salt / Salz / sal 0.10g 0.11g

Gemiddelde voedingswaarde bereid product: Energie: 2282kJ / 548kcal Vetten: 30.3g 
waarvan verzadigde vetten: 19.6g Koolhydraten: 62.8g waarvan suikers: 58.5g Vezels: 
1.7g Eiwitten: 4.7g Zout: 0.11g

FR PRÉPARATION POUR PÂTE À COOKIE AVEC 2 SORTES DE DÉCORATION 
SUCRÉE Ingrédients: FARINE DE BLÉ PRÉGÉLATINISÉE, sucre, fécule de 
pommes de terre, sirop de sucre inverti, beurre de cacao*, farine de riz, FARINE DE 
BLÉ, poudre de cacao maigre*, sirop de glucose, graisse de colza totalement hydrogénée, 
POUDRE DE LAIT ENTIER, POUDRE D’ŒUF DE POULE ÉLEVÉE AU SOL, sel 
iodé sel, arôme naturel, MALT DE BLÉ, sel, agents d’enrobage E414 E553b E904, 
concentrés colorants (radis, citron, cassis, carthame, algue, patate douce), émulsifiant 
E472c. *Rainforest Alliance Certified. Find out more at ra.org. Peut contenir: SEIGLE, 
ORGE, AVOINE, SOJA, CÉLERI. Valeur nutritionnelle pour 100g: énergie 1075 kJ 
254 kcal, graisses 1.3g/dont acides gras saturés 0.7g, glucides 55.7g/dont sucres 51.9g, 
fibres alimentaires 1.5g, protéines 4.0g, sel 0.10g. À conserver au sec et à l’abri de la 
chaleur. À consommer de préférence avant le: voir emballage.

EN COOKIE DOUGH MIX WITH 2 KINDS OF SUGAR DECORATION Ingredients: 
pre-gelatinised WHEAT flour, sugar, potato starch, invert sugar syrup, cocoa butter*, rice 
flour, WHEAT flour, fat-reduced cocoa powder*, glucose syrup, fully hydrogenated colza 
fat, dried whole MILK, barn EGG powder, iodised salt, natural flavouring, malted 
WHEAT, salt, glazing agents E414 E553 E904, colouring concentrates (radish, lemon, 
blackcurrant, safflower, algae, sweet potato ), emulsifier E472c. *Rainforest Alliance 
Certified. Find out more at ra.org. May contain: RYE, BARLEY, OATS, SOYA, 
CELERY. Nutritional value per 100g: energy 1075 kJ 254 kcal, fat 
1.3g/of which saturates 0.7g, carbohydrates 55.7g/of which sugars 51.9g, fibre 1.5g, 
protein 4.0g, salt 0.10g. Keep in a cool, dry place. Best before: see packaging.

DE BACKMISCHUNG FÜR COOKIE DOUGH MIT 2 SORTEN 
ZUCKERDEKORATION Zutaten: WEIZENQUELLMEHL, Zucker, Kartoffelstärke, 
Invertzuckersirup, Kakaobutter*, Reismehl, WEIZENMEHL, Kakaopulver (stark 
entölt)*, Glucosesirup, ganz gehärtetes Rapsfett, VOLLMILCHPULVER, EIPULVER 
(aus Bodenhaltung), jodiertes Speisesalz, natürliches Aroma, WEIZENMALZ, Salz, 
Überzugsmittel E414 E553b E904, färbende Konzentrate (Radieschen, Zitrone, schwarze 
Johannisbeere, Färberdistel, Algen, Süßkartoffeln), Emulgator E472c. *Rainforest 
Alliance Certified. Find out more at ra.org. Enthält möglicherweise ROGGEN, 
GERSTE, HAFER, SOJA, SELLERIE. Nährwerte pro 100g: Energie 1075 kJ 254 kcal, 
Fett 1.3g/davon gesättigte Fettsäuren 0.7g, Kohlenhydrate 55.7g/davon Zucker 51.9g, 
Ballaststoffe 1.5g, Eiweiß 4.0g, Salz 0.10g. Kühl und trocken lagern. Mindestens haltbar 
bis: siehe Verpackung.

ES PREPARADO PARA MASA DE GALLETAS CON 2 TIPOS DE DECORACIÓN 
DE AZÚCAR Ingredientes: HARINA DE TRIGO PREGELATINIZADA, azúcar, 
fécula de patata, jarabe de azúcar invertido, manteca de cacao*, harina de arroz, HARINA 
DE TRIGO, cacao desnatado en polvo*, jarabe de glucosa, grasa de colza totalmente 
hidrogenada, LECHE ENTERA EN POLVO, HUEVO DE GALLINA CRIADA EN 
EL SUELO EN POLVO, sal yodada, aroma natural, MALTA DE TRIGO, sal, agentes 
de recubrimiento E414 E553b E904, concentrados colorantes (rabanito, limón, grosella 



negra, cártamo, algas, batata), emulgente E472c. *Rainforest Alliance Certified. Find out 
more at ra.org. Puede contener CENTENO, CEBADA, AVENA, SOJA, APIO. Valor 
nutritivo por 100g: valor energético 1075 kJ 254 kcal, grasas 
1.3g/de las cuales ácidos grasos saturados 0.7g, hidratos de carbono 
55.7g/de los cuales azúcares 51.9g, fibra alimentaria 1.5g, proteínas 4.0g, sal 0.10g. 
Guardar en un lugar fresco y seco. Consumir preferentemente antes del: ver envase.

231g (1x 200g℮ + 1x 15g + 1x 16g)

Bereidingswijze:
Oven: 180 graden Celsius, 10 minuten, Cookie dough truffels Circa 12 stuks 

Ingrediënten Inhoud verpakking: 200 gram e mix voor cookie dough, 15 gram decocrisps, 
16 gram decocelli 

Zelf toevoegen: 110 gram boter (op kamertemperatuur) 5 gram water Poedersuiker voor 
bestrooien werkbank 

Benodigdheden: Mengkom (Hand)mixer (met deeghaken) Weegschaal Vershoudfolie 
Bakplaat met bakpapier Kommetjes Evt. mini caisses voor je cookie dough truffels 
Bereidingswijze Eet de cookie dough zo of bak de cookie dough tot verse koekjes! 

Stap 1: Doe de mix voor cookie dough, zachte boter en water in een mengkom. Mix het 
geheel op de laagste stand tot een samenhangend deeg. Verpak het deeg in vershoudfolie 
en laat 10 minuten rusten in de koelkast. Stap 2: Rol balletjes van circa 25 gram. Doe de 
sprinkels allebei in een apart kommetje. Rol 1 voor 1 de balletjes door één van de 
sprinkels. Leg de cookie dough truffels eventueel nog in een mini caisse. Als je de cookie 
dough wilt bakken tot verse koekjes, verwarm dan de elektrische oven voor op 180°C 
(heteluchtoven 160°C). Leg de cookie dough truffels op een met bakpapier beklede 
bakplaat. Houd voldoende tussenruimte. Druk ze plat tot circa 0,5-1 cm dik. Bak de 
koekjes in circa 10-15 minuten gaar. Laat de koekjes afkoelen. 

Heteluchtoven: 160 graden Celsius, 10 minuten, Cookie dough truffels Circa 12 stuks 
Stap 1: Doe de mix voor cookie dough, zachte boter en water in een mengkom. Mix het 
geheel op de laagste stand tot een samenhangend deeg. Verpak het deeg in vershoudfolie 
en laat 10 minuten rusten in de koelkast. Stap 2: Rol balletjes van circa 25 gram. Doe de 
sprinkels allebei in een apart kommetje. Rol 1 voor 1 de balletjes door één van de 
sprinkels. Leg de cookie dough truffels eventueel nog in een mini caisse. Als je de cookie 
dough wilt bakken tot verse koekjes, verwarm dan de elektrische oven voor op 180°C 
(heteluchtoven 160°C). Leg de cookie dough truffels op een met bakpapier beklede 
bakplaat. Houd voldoende tussenruimte. Druk ze plat tot circa 0,5-1 cm dik. Bak de 
koekjes in circa 10-15 minuten gaar. Laat de koekjes afkoelen.

5. KEURMERKEN

Rain Forest Alliance keurmerk aanwezig bij productielocatie 1: Productie van strooisels 
(logo toevoegen) - Cocoa

6. OVERIGE INFORMATIE



Postcode

Artikelnummer: 10250055

Barcode:

HEMA B.V. POSTBUS 37110, 1030 AC AMSTERDAM NL.

WWW.HEMA.NL

MADE IN THE NETHERLANDS, PREPACKED IN BELGIUM AND THE 
NETHERLANDS, WITH PRE-GELATINESED WHEAT FLOUR FROM EU AND 
NON-EU SOURCE


